LAKS MED OMTANKE

—

Der er ingen genveje til @-laks. ©-laks er leenge undervejs,
og det er helt bevidst. Til gengeeld er den veerd at vente pa.

Mikael Andreasen fra Samso veelger aldrig
de hurtige losninger. For eksempel tager
han sin motorsav og skaerer frisk
savsmuld til hver eneste rogning, og han
luftterrer og hdndvender savsmuldet, til
det er lige preecis tilpas fugtigt.

Laksen bliver heller ikke roget, for den har
heengt til torre 1 tre degn. Omhu giver god
smag.

Savsmuldet kommer fra et frugttrae, som heller
ikke er tilfeeldigt valgt. Det er et ammetree, der
udelukkende er plantet for at hjeelpe andre trecer [ '
med at vokse op. Nar de kan klare sig selv, bliver
ammetreeet feeldet. Heldigvis bor Mikael teet p4,
sa frugttreeet kan leve videre 1 laksens karak-
teristiske, koldroegede smag, og sddan fortseetter
Samseo-livet sin cirkuleere gang.

Autentisk handveerk - og talmodighed
Mikael far sine laks fra beeredygtige
laksefarme péa Feeroerne, og det er ham
selv, der star for at handsalte, skylle,
luftterre og rege laksen, inden den hviler
og modnes. Metoden er nyteenkning og
helt hans egen. Men en af de vigtigste
ingredienser er altsa tid -en veerdifuld
ressource 1 en moderne tidsalder.

Talmodighed er ikke et ukendt feenomen
pa Samsoe. Her venter man ogsa pa
hornfiskens og makrellens ankomst.

De forste asparges. De fine rode jordbeer,
de sode @rter, de sprode salathoveder
og - ikke mindst - de nye spisekartofler.

Mikael bruger ventetiden pa at prove nye
metoder af. Tygge langsomt og smage ordentligt
efter. Det gor en dedikeret h&ndveerker, der som
laksen har valgt at svemme mod stremmen og
insisterer pa kun at producere hoj kvalitet i en
lille skala. Det er jo dét, der gor den store forskel.

"Samso har leert mig at vente, at veere et mere talmodigt
menneske. Det har gjort mig til en bedre madhandveerker”.
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Talmodighed lonner sig



